
 
 

  

 

Selection-Wärchbrogg 
  

Kalte Vorspeise 
 

Karamellisierter Frischkäse                                                  
Feigen | Mandeln | Rucola 
 

Eingelegte Gurken                                                                     
Linsen Mais Cous Cous | Erbse | Pistazie 
 

Bachforelle                                          
Geräuchertes Filet | Kartoffel | Luzerner Freilandei 
     

Suppe 
 

Appenzeller                                                  
Schaumsuppe | Birne-Apfel-Chutney | Krokant 
 

Muskatkürbis  
Ofen gerösteter Kürbis | Sherryessig | Lozärner Füür 
 

Knollensellerie 
Cremesuppe | Chorizo | Paprika 
    

Hauptgang 
 

Black Angus Rind aus dem Freiamt                                                
Niedergegartes Bäggli | Gelberbsen | Champagnerkraut 
 

Appenzeller Geflügel                                      
Roulade geschmort | Tessiner Polenta | Bundkarotte 
 

Bramata Polenta                                                  
Gotthard Edelpilze | Alpkäse | Winterspinat 

     
 

Süssspeise  
 

Americana Traube                                               
Milchreis | Baumnuss | Zartbitter Schokolade 
 

Kirsche                                                 
Marzipan | Rum Rosinen | Sauerklee 
 

Jumiversum – Käse aus Bern                                                  
Aberot Halbhartkäse aus Rohmilch | Feigensenf | Früchtebrot 
 
 
3 Gänge Fleisch I Fisch 69       3 Gänge Vegetarisch 59  
4 Gänge Fleisch I Fisch 79       4 Gänge Vegetarisch 69 
 
 
 

 
 
 

Wir verwenden vorwiegend 
Produkte aus regionaler, 
nachhaltiger Produktion. 

 
  
 

Vegetarisch 

 Vegan 

 

 

 

 

 
Kurzfristige Menüänderungen bleiben 

vorbehalten. 

Für Informationen zu Allergenen wenden 

Sie sich an unser Personal. 

  

 Alle Preise  

inklusive der gesetzlichen MwSt.   
 

 

 

 

 

 

 

 

Restaurant Wärchbrogg  

Alpenquai 4   

6005 Luzern 

Telefon 041 368 99 99  

restaurant@waerchbrogg.ch 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


