Selection-Warchbrogg
Kalte Vorspeise

Gebackene Randen
Geraucherter Ricotta | Pinienkerne | Rucola

Blumenkohl Carpacio
Himbeeren | Sauerteig | Estragon

Bremgartner Lachsforellen Tatar
Gurke | Stsskartoffel | Koriander

Suppe

Wildkrauter
Schaumsuppe | Kerbelrelish | Wassermelone

Tomatenessenz
Basilikumol | Grillierte Aubergine | Chutney

Edelpilze
Cremesuppe | Wollschweinschinken | Heidelbeeren

Hauptgang

Sous vide Rinderricken
Sake Sauce | Confierte Birnen | sliss-saurer Reis

Alpstein Pouletbrust gebraten
Schwarzer Knoblauch | Sommerkirbis | Zuckerschoten

Gemiise Tempura
Orangenblitensalat | eingelegter Ingwer | Gartenerbse

Slssspeise

Aprikose
Tiramisu | Mandelkrokant | kandierter Rosmarin

Brombeeren
Salzige Karamellsauce | Panna cotta | Orange

Jumiversum — Kase aus Bern
Aberot — Kuhmilch Weichkase | Feigensenf | Friichtebrot

restaurant
warchbrogg

Wir verwenden vorwiegend
Produkte aus regionaler,
nachhaltiger Produktion.

Vegetarisch
Vegan

Kurzfristige Menlanderungen bleiben
vorbehalten.
Fir Informationen zu Allergenen wenden
Sie sich an unser Personal.

Alle Preise
inklusive der gesetzlichen MwsSt.

Restaurant Wéarchbrogg
Alpenquai 4
6005 Luzern
Telefon 041 368 99 99
restaurant@waerchbrogg.ch



