
 
 

  

«Quörry» 
Bio-Rind I Gemüse I Joghurt  

 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 
 

Klein 17 I Gross 24 

 
«Vegan-Quörry» 

Gemüse, Kichererbsen, Sojajoghurt  
 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 

 
Klein 16 I Gross 22 

 
 
  

 

18. bis 22. März 2024 
 

Montag 
Frühlingshackbraten mit Bärlauch 
Demiglace | Bramata Polenta | Sautiertes Marktgemüse 
    
 
                         Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Blumenkohl-Knusper-Steak | Bramata Polenta | Marktgemüse 
     

Dienstag 
Rinds Tajine 
Aprikosenjus | Geschmorte Linsen | Wurzelgemüse | Gewürzreis 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Tofu Tajine | Aprikose | Nüsse | Gewürzreis | Wurzelgemüse 
     

Mittwoch 
Pulled Chicken Burger 
Hausgemachte Burgerbuns | BBQ | Gepickletes Gemüse | Pommes 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Pulled Planted Burger | BBQ | Gepickletes Gemüse | Pommes frites  
     

Donnerstag 
Spaghetti Amatriciana 
Weisswein-Tomatenragout | Speck | Sbrinz | Rucolasalat 
 

 
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Spaghetti Amatriciana | Champignon | Rucolasalat | Tomatenragout 
     

Freitag 
Saiblingsfilet im Gewürzsud 
Estragonsauce | Erbsenpüree | Röstzwiebel | Randen 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Grillierter Bio  Knospe Seitan | Erbsenpüree | Röstzwiebel |Randen 
  

   

Tagesmenüs 
  

Tagesmenü inkl. Salat 21 

Menü-Package inkl. WfW/Kaffee 25 

Tagesmenü Takeaway inkl. Salat 19 

 

 
 

Bowl 12 

Free-Island  25 

 

  
 
  

  
Wir verwenden ausschliesslich  

Schweizer Fleisch.  
Süsswasserfische stammen aus der 

Schweiz und unsere  
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen 
Fischerei.Saibling CH Bremgarten Zucht. 

 
 Restaurant Wärchbrogg – Alpenquai 4  

 6005 Luzern 

Telefon 041 368 99 99 

restaurant@waerchbrogg.ch 

 

 
 
  


