restaurant
warchbrogg

18. bis 22. Marz 2024

«Quorry»
Bio-Rind | Gemuse | Joghurt

Montag e

o o Im «le Creuset» Topfli geschmort
Frihlingshackbraten mit Barlauch
Demiglace | Bramata Polenta | Sautiertes Marktgemise Klein 17 | Gross 24
\(:GGIE_ISLANDAuswahI von kalten & warmen Gerichten «Vegan-Quorry»
Blumenkohl-Knusper-Steak | Bramata Polenta | Marktgemiise Gemse, Kichererbsen, Sojajoghurt

Im «le Creuset» Topfli geschmort
D_IenSt?g Klein 16 | Gross 22
Rinds Tajine
Aprikosenjus | Geschmorte Linsen | Wurzelgemise | GewdUrzreis
Tagesmenus
VE'GGIE1§L.AND Ausyvahl von kalten & warmep Gerichten Tagesmenil inkl, Salat 21
Tofu Tajine | Aprikose | Nisse | Gewdrzreis | WurzelgemUse 3 ,
MenU-Package inkl. WfW/Kaffee 25
Mittwoch Tagesmeni Takeaway inkl. Salat 19
Pulled Chicken Burger
Hausgemachte Burgerbuns | BBQ | Gepickletes Gemuse | Pommes V
EGGIE — ISLAND

V _ Bowl 12

EGale - 1sLaND Auswahl von kalten &.warmen Ger.l.chten ' Free-island 25
Pulled Planted Burger | BBQ | Gepickletes Gemuse | Pommes frites
Donnerstag
Spaghetti Amatriciana
Weisswein-Tomatenragout | Speck | Sbrinz | Rucolasalat Wir verwenden ausschliesslich

Schweizer Fleisch.
SUsswasserfische stammen aus der
Schweiz und unsere
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen
Fischerei.Saibling CH Bremgarten Zucht.

\EGGIE—ISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Spaghetti Amatriciana | Champignon | Rucolasalat | Tomatenragout

Freltag Restaurant Warchbrogg — Alpenquai 4
Saiblingsfilet im Gewdirzsud 6005 Luzern
Estragonsauce | Erbsenpiree | Rostzwiebel | Randen Telefon 041 368 99 99

restaurant@waerchbrogg.ch

\gGGIE—ISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Grillierter Bio Knospe Seitan | Erbsenplree | Rostzwiebel |Randen



