
 
 

  

«Quörry» 
Bio-Rind I Gemüse I Joghurt  

 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 
 

Klein 17 I Gross 24 

 
«Vegan-Quörry» 

Gemüse, Kichererbsen, Sojajoghurt  
 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 

 
Klein 16 I Gross 22 

 
 
  

 

15. bis 19. April 2024 
 

Montag 
Brasato al Barolo 
Geschmorter Rindsschulterspitz | Löwenzahnpesto | Zartweizen 
    
 
                         Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Grillierter Halloumi | Löwenzahn | Frühlingsgemüse | Zartweizen 
     

Dienstag 
Gebratener Reis 
Confierter Säulibauch | Luzerner Freilandei | Sweet Chili | Gemüse 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Gebratener Reis | Champignons | Gartenerbse | Freilandei | Gemüse 
     

Mittwoch 
Geflügel Picatta Milanese 
Zitronen-Petersilienbutter | Tomaten Spaghetti | Junger Blattspinat 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Knusprig gebackene Artischocken | Zitronenbutter | Spaghetti  
     

Donnerstag 
Spring Burger 
Swiss Black Angus | Senf-Kräuter-Creme fraiche | Kartoffel Wedges 
 

 
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Spring Burger | Gemüsepatty | Vollkornbrötchen | Kartoffel Wedges 
     

Freitag 
Pouletbrust gefüllt mit Bärlauch und Frischkäse 
Grüner Spargel | Estragon | Langkornreis 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Grüner Spargel | Frischkäse | Estragon | Langkornreis | Knollensellerie 
  

   

Tagesmenüs 
  

Tagesmenü inkl. Salat 21 

Menü-Package inkl. WfW/Kaffee 25 

Tagesmenü Takeaway inkl. Salat 19 

 

 
 

Bowl 12 

Free-Island  25 

 

  
 
  

  
Wir verwenden ausschliesslich  

Schweizer Fleisch.  
Süsswasserfische stammen aus der 

Schweiz und unsere  
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen 

Fischerei. 

 
 Restaurant Wärchbrogg – Alpenquai 4  

 6005 Luzern 

Telefon 041 368 99 99 

restaurant@waerchbrogg.ch 

 

 
 
  


