restaurant
warchbrogg

>

" 20. bis 24. April 2026

«Quorry»
Montag Bio-Rind | Gemiise | Joghurt
Frische Hartweizen Rigatoni Im «le Creuset» Topfli geschmort

Cremige Tomaten Rahmsauce | Honig-Thymian-Speck | Parmesan
Klein 17 | Gross 24

\gGGIEfISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Rigatoni | Cremige Tomaten Rahmsauce | Tofu | Parmesan

«Vegan-Quorry»
Gemdse, Kichererbsen, Sojajoghurt
Im «le Creuset» Topfli geschmort

Dienstag
Metzger Aernes Friihlings Hacksteak Klein 16 | Gross 22
Senf Dip | Kartoffel-Gurken-Salat | Schnittlauchvinaigrette

Tagesmenus

WGGIE—ISLA.NDAuswahI von kalten & warmen Gerichten
Gebackenes Kohlrabischnitzel | Senf Dip | Kartoffel-Gurken-Salat Tagesmend inkl. Salat 21

MenU-Package inkl. WfW/Kaffee 25
Mittwoch Tagesmen( Takeaway inkl. Salat 19
Warchbrogg Cheeseburger — 100% Swiss Black Angus
Burgersauce | Essiggurke | Eisbergsalat | Pommes frites

wGGIE —ISLAND

\(:GGIE—ISLANDAuswahI von kalten & warmen Gerichten Bowl gross, a discretion 25
Cheeseburger | Quinoa | Eisberg | Essiggurke | Pommes frites Mittags Portion 19

Bowl klein 12
Donnerstag

Schweizer Rotaugen Knusperli

Krduter Dip | Frahlingsgemse | Zitronen Wildreis Y S i ol

Schweizer Fleisch.
Stsswasserfische stammen aus der

\gGGIE—ISLANDAuswahI von kalten & warmen Gerichten . ?_Ch‘k’:’eiz und “”Serehhh "
. . . T .. . . . alzwasserriscne aus elner nac altigen
Sesam Knusperli | Krauter Dip | Frihlingsgemise | Zitrone | Wildreis .

Fischerei.
Freltag Restaurant Warchbrogg — Alpenquai 4
Pouletbrustgeschnetzeltes 6005 Luzern
Champignonrahmsauce | Mascarpone Risotto | Grinspargel Telefon 041 368 99 99

restaurant@waerchbrogg.ch

\ZGGIE—ISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Mascarpone Risotto | Griinspargel | Parmesan | Rucola | Zitronendl



