restaurant
warchbrogg

>

01 bis 05. Juni 2026

«Quorry»
Montag Bio-Rind | Gemiise | Joghurt
Panierte Trutenschnitzel Im «le Creuset» Topfli geschmort

Preiselbeer | Zitrone | Kartoffelsalat | Schnittlauchvinaigrette
Klein 17 | Gross 24

\gGGIEfISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Panierte Gemuseschnitzel | Preiselbeer | Zitrone | Kartoffelsalat

«Vegan-Quorry»
Gemdse, Kichererbsen, Sojajoghurt
Im «le Creuset» Topfli geschmort

Dienstag

Geschnetzeltes vom Black Angus Beef Klein 16 | Gross 22
Paprikarahmsauce | Vitaminreis | Salate vom Buffet

Tagesmenus

WGGIE—ISLA.NDAuswahI von kalten & warmen Gerichten
Plantedgeschnetzeltes | Paprikarahmsauce | Vitaminreis Tagesmend inkl. Salat 21

MenU-Package inkl. WfW/Kaffee 25
Mittwoch Tagesmen( Takeaway inkl. Salat 19
Ofenfleischkdse Burger — vom Metzger Aerne
Brioche Bun | Senf Dip | Coleslaw | Pommes frites

WGGIE —ISLAND

\(:GGIE—ISLANDAuswahI von kalten & warmen Gerichten Bowl gross, a discretion 25
Quinoa Burger | Brioche Bun | Senf Dip | Coleslaw | Pommes frites Mittags Portion 19

Bowl klein 12
Donnerstag

Heute bleibt unser Restaurant geschlossen.

Gerne begrussen wir dich wieder am Freitag, den 05.Juni bei uns. , o
Wir verwenden ausschliesslich

Schweizer Fleisch.
SUsswasserfische stammen aus der
Schweiz und unsere
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen
Fischerei.

Freitag
Gebratene Felchenfilets Restaurant Warchbrogg — Alpenquai 4

Weissweinsauce | Lauwarme Apfel-Linsen | Gemusejulienne 6005 Luzern
Telefon 041 368 99 99

restaurant@waerchbrogg.ch

\EGGIE%SLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Gemuisetempura | Weissweinsauce | Lauwarme Apfel-Linsen



