
 
 

  

«Quörry» 
Bio-Rind I Gemüse I Joghurt  

 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 
 

Klein 17 I Gross 24 

 
«Vegan-Quörry» 

Gemüse, Kichererbsen, Sojajoghurt  
 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 

 
Klein 16 I Gross 22 

 
 
  

22. bis 26. Juni 2026 
 

Montag 
Cevapcici vom CH Beef 
Peperoni Dip | Gemüserisotto | Brunnenkresse 
    
 
                         Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Soja Cevapcici | Peperoni Dip | Gemüserisotto | Brunnenkresse 
     

Dienstag 
Kräutersäuli Cordon bleu vom Nierstück 
Sauerrahm Dip | Süsskartoffeln | Grüne Bohnen 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Schnittlauch Schnitzel | Sauerrahm Dip | Süsskartoffeln | Grüne Bohnen 
     

Mittwoch 
Geschmortes Kalbsragout im Sommersugo 
Gremolata | Zitronen Pasta | Rucola 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Seitanragout im Sommersugo | Gremolata | Zitronen Pasta | Rucola 
     

Donnerstag 
Crispy Chicken Burger im Cornflakesmantel 
Sambal Mayo | Tomate | Blattsalat | Gurke | Pommes frites 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Quinoa-Chili-Burger | Sambal Mayo | Tomate | Gurke | Pommes frites 
     

Freitag 
Gebratenes Saiblingsfilet 
Zitronensauce | Wildreismix | Salate vom Buffet 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Gemüse Reis Pfanne | Tofu | Freilandei | Brokkoli 

Tagesmenüs 
  

Tagesmenü inkl. Salat 21 

Menü-Package inkl. WfW/Kaffee 25 

Tagesmenü Takeaway inkl. Salat 19 

 

 
 

Bowl gross, à discretion 25 

Mittags Portion 19 

Bowl klein 12 

  

 

  
 
  

  
Wir verwenden ausschliesslich  

Schweizer Fleisch.  
Süsswasserfische stammen aus der 

Schweiz und unsere  
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen 

Fischerei. 

 
 Restaurant Wärchbrogg – Alpenquai 4  

 6005 Luzern 

Telefon 041 368 99 99 

restaurant@waerchbrogg.ch 

 

 
 
  


