
 
 

  

«Quörry» 
Bio-Rind I Gemüse I Joghurt  

 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 
 

Klein 17 I Gross 24 

 
«Vegan-Quörry» 

Gemüse, Kichererbsen, Sojajoghurt  
 Im «le Creuset» Töpfli geschmort 

 
Klein 16 I Gross 22 

 
 
  

13. bis 17. Oktober 2025 
 

Montag 
Metzger Aernes Wildschweinroulade 
Tannenhonig | Sellerie-Kartoffelpüree | Rosenkohl 
    
 
                         Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Vegetarische Roulade | Tannenhonig | Sellerie-Kartoffelpüree | Rosenkohl 
     

Dienstag 
Gebratene Maispoulardenbrust 
Edelpilzragout | Bramata Polenta mit Lauch und Gruyere 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Gemüsestrudel | Edelpilzragout | Bramata Polenta mit Lauch und Gemüse 
     

Mittwoch 
Hausgemachter Rehpfeffer 
Karamellisierte Birnen | Eierspätzli | Apfel-Rotkohl 
  
   
                       Auswahl von kalten & warmen Gerichten 
Seitanragout | Karamellisierte Birnen | Eierspätzli | Apfel-Rotkohl 
     

Donnerstag 
Wärchbroggs Wilder Burger 
Wildpatty vom Metzger Aerne | Preiselbeer | Kürbis | Balsamico 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Wärchbroggs Wilder Burger | Kürbiskern Gemüse Patty | Balsamico 
     

Freitag 
Hirsch Entrecote 
Marronisauce | Brezelknödel | Apfel-Spitzkohl 
 

 

Auswahl von kalten & warmen Gerichten   
Geräucherte Bundkarotten | Maronisauce | Brezelknödel | Spitzkohl 

Tagesmenüs 
  

Tagesmenü inkl. Salat 21 

Menü-Package inkl. WfW/Kaffee 25 

Tagesmenü Takeaway inkl. Salat 19 

 

 
 

Bowl 12 

Free-Island  25 

 

  
 
  

  
Wir verwenden ausschliesslich  

Schweizer Fleisch.  
Süsswasserfische stammen aus der 

Schweiz und unsere  
Salzwasserfische aus einer nachhhaltigen 

Fischerei. 

 
 Restaurant Wärchbrogg – Alpenquai 4  

 6005 Luzern 

Telefon 041 368 99 99 

restaurant@waerchbrogg.ch 

 

 
 
  


