TAGESMENUS FLEISCH VEGI

WITTAGSMENU

11.30 BIS 14.00 UHR

Tagesmenii inkl. Salat 21.-  19.-
Meni-Package inkl. WfW/Kaffee  25.- 23.-
Tagesmeni Takeaway inkl. Salat 19.- 17.-

MONTAG 09.11.2026

Wildhackbraten aus dem Ofen
Rotweinsauce
Sellerie Kartoffelpliree | Rosenkohl

Gemiisestrudel
Champignonsauce
Sellerie Kartoffelpiiree | Rosenkohl

DIENSTAG 10.11.2026

Gebratene Maispoulardenbrust
Edelpilzragout
Cremige Polenta mit Gruyere | Salate vom Buffet

Erbsen Mais Tempeh im Backteig
Edelpilzragout
Cremige Polenta mit Gruyeére | Salate vom Buffet

MITTWOCH 11.11.2026
Hausgemachtes Rehragout

Karamellisierte Birne

Eierspdtzli | Apfel Rotkohl

Herbstliche Spdtzlipfanne
Wourzelgemiise
Karamellisierte Birne | Apfel Rotkohl

i

A

VEGGI E' ISLAN D (Auswahl von kalten & warmen Gerichten)

Free Island | Buffet & discretion 25.-
Mittags Portion 19.-
Bowl klein ’ 12.-
DONNERSTAG 12.11.2026

Wilder Kalbs Burger vom Metzger Aerne
Preiselbeer Creme
Pommes frites | Salate vom Buffet

Wilder Vegi Burger mit Hokkaido Kiirbis
Preiselbeer Creme
Pommes frites | Salate vom Buffet

FREITAG \‘ 13.11.2026

Kareebraten vom Sduli Nierstilick mit Pflaumen
Krduterjus
Serviettenknodel | Rahmwirsing

Gratinierte Serveittenknodel
Krduterquark
Rahmwirsing | Rotkohlsalat

WARCHBROGG-HIT

Im «le Creuset» Topfli geschmort

«Quorry»
Bio-Rind | Gemiise | Joghurt
Klein 17.- | Gross 24.-

«Vegan-Quorry»
Gemiise, Kichererbsen, Sojajoghurt
Klein 16.- | Gross 22.-

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Stisswasserfische stammen aus der Schweiz und unsere Salzwasserfische
aus einer nachhhaltigen Fischerei.



