%

warchbrogg

MITTAGSMENU

11.30 BIS 14.00 UHR

TAG ESMEN US FLEISCH VEGI VEGGIE'ISLAN D (Auswahl von kalten & warmen Gerichten)
Tagesmendi inkl. Salat 21.-  19.- Free Island | Buffet & discretion 25.-
Meni-Package inkl. WfW/Kaffee = 25.- 23.- Mittags Portion 19.-
Tagesmenii Takeaway inkl. Salat 19.- 17.- Bowl klein 12.-
MONTAG 16.11.2026 DONNERSTAG 19.11.2026

Geflugel Saltimbocca alla romana
Salbei und Rohschinken
Weissweinrisotto | Wurzelgemuseragout

Risotto Primavera
Krauterrelish
Marktgemuse | Parmesan Reggiano

Crispy Chicken Burger

Poulet Schnitzel im Cornfalkesmantel |
Vollkornbun

Rauchige Mayo | Coleslaw | Pommes frites

Vegi Burger - Baumnuss Cheddar Patty
Vollkornbun | Rauchige Honigmayo | Coleslaw
Pommes | Salate vom Buffet

DIENSTAG 17.11.2026 FREITAG 20.11.2026
Rindsgeschnetzeltes Stroganoff Hausgemachte Felchen Knusperli
Paprikarahmsauce Vom Seefischer Zwimpfer - Sempachersee
Vitaminreis | Herbstliches Gemise Petersilien Couscous | Griine Bohnen | Zitrone
Seitangeschnetzeltes Stroganoff Blumenkohl Nuggets

Paprikarahmsauce Zitronen Dip | Petersilien Couscous mit Nissen
Vitaminreis | Herbstliches Gemuse Grune Bohnen

MITTWOCH 18.11.2026 WARCHBROGG-HIT

Rigatoni al forno - Gratiniert mit Parmesan
Tomaten - Kalbsragout alla Bolognese
Saisongemiuse und Basilikum

Rigatoni al forno - Gratiniert mit Parmesan
Mediterranes Gemuseragout
Basilikum und Oregano

Im «le Creuset» Topfli geschmort

«Quorry»
Bio-Rind | Gemiise | Joghurt
Klein 17.- | Gross 24.-

«Vegan-Quorry»
Gemiise, Kichererbsen, Sojajoghurt
Klein 16.- | Gross 22.-

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch. Siisswasserfische stammen aus der Schweiz und unsere Salzwasserfische
aus einer nachhhaltigen Fischerei.




