restaurant
warchbrogg

S~

16. bis 20. Februar 2026

«Quorry»
Montag Bio-Rind | Gemiise | Joghurt
Uelihof Bio Jungrind Polpette geschmort Im «le Creuset» Topfli geschmort

Joghurt Dip | Gewdrzreis | Hokkaido Kirbis
Klein 17 | Gross 24

\gGGIEfISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten

«Vegan-Quorry»
Bio Chili Tofu | Joghurt Dip | Gewdurzreis | Hokkaido Kirbis ga Q Y

Gemdse, Kichererbsen, Sojajoghurt
Im «le Creuset» Topfli geschmort

Dienstag
Paniertes Saulischnitzel vom Niertsick Klein 16 | Gross 22
Thymianjus | Krauter Pasta | Wintergemuse

Tagesmenus

WGGIE—ISLA.NDAuswahI von kalten & warmen Gerichten
Panierte Kohlrabischnitzel | Thymianjus | Krauter Pasta | Wintergemuse Tagesmend inkl. Salat 21

MenU-Package inkl. WfW/Kaffee 25
Mittwoch Tagesmen( Takeaway inkl. Salat 19
Metzger Aernes Zunft Hackbraten
Champignonrahmsauce | Hausgemachte Eierspatzli | Blumenkohl

WGGIE —ISLAND

\/:GGIE—ISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten Bowl 12
Linsenragout | Champignonrahmsauce | Eierspatzli | Blumenkohl Free-Island 25
Donnerstag

Pulled Pork Burger

BBQ Sauce | Coleslaw | Pommes frites , o
Wir verwenden ausschliesslich

Schweizer Fleisch.
V SUsswasserfische stammen aus der
EGGIE - 1sLAND Ayswahl von kalten & warmen Gerichten - ?_Ch‘k’:’e'z und “”Serehhh "
. alzwasserriscne aus elner nac altigen
Pulled Planted Burger | BBQ Sauce | Coleslaw | Pommes frites .

Fischerei.
Freltag Restaurant Warchbrogg — Alpenquai 4
Gebratenes Bremgartner Lachsforellenfilet 6005 Luzern
Orangen Pfeffer Marinade | Gerdsteter Cous Cous | Fenchel Telefon 041 368 99 99

restaurant@waerchbrogg.ch

\ZGGIE—ISLAND Auswahl von kalten & warmen Gerichten
Gerosteter Cous Cous | Feta mit Kapern gebacken | Fenchelgemise



