
VORSPEISE	�
Variation vom Sommergemüse 
Gebackene Randen | CH Büffelmozzarella | 
Baumnuss

Blumenkohl roh mariniert  
Johannisbeeren | Sauerteigchips | Estragonöl

Lachsforellen Tatar aus Bremgarten
Zucchini | Dill | Zitronenverbene

SUPPE	�
Wildkräuter Schaumsuppe 
Kerbelrelish | Wassermelone | Zitronenthymian

Tomatenesssenz  
Baslikikumöl | Grillierte Aubergine | Chutney

Maiscremesuppe
Wollschweinschinken | Heidelbeeren |  
Schnittlauch

HAUPTGANG	�
Rinderrücken sous vide
Rotwein Jus | confierte Aprikose | Gerstenrisotto

Alpstein Pouletbrust gebraten
Schwarzer Knoblauch | Sommerkürbis |  
Zuckerschoten

Sommergemüse im Tempurateig 
Kräutersalat | Eingelegte Gurke | Gartenerbse

SÜSSSPEISE 	�
Aprikosen Tiramisu 
Mandelkokant | kandierter Rosmarin | Biscuit

Brombeer Panna cotta 
Salzige Karamellsauce | Orange | Zitronenmelisse

Jumiversum – Käse aus Bern 
Aberot | Feigensenf | Früchtebrot

Wir verwenden vorwiegend Produkte aus regionaler, nachhaltiger Produktion.
Kurzfristige Menüänderungen bleiben vorbehalten.

Für Informationen zu Allergenen wende dich an unser Personal.

vegetarisch   | vegan  

Alle Preise in CHF inkl. der gesetzlichen MwSt.

SELECTION
WÄRCHBROGG

VEGETARISCH
3 Gänge � 68.−
4 Gänge � 78.−

FLEISCH/FISCH
3 Gänge � 73.−
4 Gänge � 83.−


