warchbrogg

Eventkalender

MO & FR[11.30-14 Uhr

August

Sa|18-22.30 Uhr

20.09.

MO -FR|11.30-14 Uhr

13.-17.10.

Fr|18.30-23 Uhr

24.10.

DI[11.30-14 Uhr

04.11.

DI|11.30-14 Uhr

18.11.

FR |14 oder15 Uhr

05.12.

Rulinarische Angebote

Der direkte Weg zu unserem kulinarischen Angebot -
inklusive aktuellem Wochenausblick.

2025

Kulinarik $¢ Kultur <¢ Netzwerk

Cool-down

Glace geschenkt

Jeden Montag und Freitag gibt es zum Mittagsmeni eine
von uns offerierte Kugel hausgemachte Glace oder Sorbet.

Veranstaltung von awico Handels-GmbH

Last Drop Dinner

Uber 60 verschiedene Whiskys stehen zur freien
Degustation bereit. Begleitet wird das Ganze
mit einem auf Single Malt Whisky abgestimmten
3-Gang-Menii im Restaurant Warchbrogg.

3¢ Nutze zwingend den Vorverkauf via eventfrog.ch/lastdrop

Frisch, saisonal, kostlich!

Herbst-Spezialititen

Wenn die Blatter fallen und die Luft kithler wird, starten
wir unsere herbstliche Genusswoche! Saisonale Highlights
mit Kiirbis, Pilzen und Wild - jetzt probieren!

Volles Blech!

Brass-Band-Abend

Diverse Brass-Band-Formationen aus der Region werden dich
musikalisch begeistern. Dazu gibts Snacks und Barbetrieb.

3¢ Anmeldung im Restaurant Weirchbrogg

Der Lehrling ist der Chef
AZUBI-Mittag

Unsere Lernenden libernehmen das Restaurant.
Lass dich an diesem Mittag verwdhnen.

Kein Dresscode, nur Koch-Schiirze!
Heute kocht die GL

Heute schnappen sich die Chefs den Kochloffel und zeigen,
dass sie nicht nurim Biiro, sondern auch in der Kiiche was
draufhaben.

Advent, Advent
Grittibanze backen

Im Bistro Warchbrogg backen wir zusammen
Grittibdnze.

3¢ Maximal je 12 Personen (Kinder nur in Begleitung von Erwachsenen)
3¢ Anmeldung im Bistro Weirchbrogg

Hausgemacht
Bio Napfkrauter-Tee

Geniesse den besten, frischesten
und leckersten hausgemachten
Eistee von Luzern jetzt eiskalt!

3¢ Auch als Take-away miglich.

SA|9-14 Uhr

Brunch am Tisch

Geniesse unseren kostlichen, exklusiven
«Brunch am Tisch» jeweils samstags von
9 bis 14 Uhr und erlebe einen perfekten
Startins Wochenende!

MO -SA
Schlemmerkorb
fur zweli

Der Schlemmerkorb ist mit nachhaltig
produzierten Spezialitdten gefiillt. Mitgelie-
fert werden Teller, Glaser, Besteck, Schnei-
debrett, Servietten und Picknickdecke.

So funktionierts: Du bestellst den Korb
telefonisch oder per Maal. Nach dem
Puicknick bringst du den Korb ins
Restaurant Weéirchbrogg und erhdlst
dein Depot zuriick.

(bitte Offnungszeiten beachten)

Entdecke unser
Etagere-Angebot

Frihstiicks-Etagere, Mittags-Etagere
oder Apéro-Etagere mit feinen Variationen
von salzig bis siss.

3% Ab 2 Personen
3% Telefonische Reservation im Bistro Wairchbrogg:
04136899 86

OR-Code scannen
und Angebote entdecken
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1 RestaurantWérchbrogg
Alpenquai 4
6005 Luzern
04136899 99
restaurant@waerchbrogg.ch

1 Markt Wérchbrogg
Alpenquai 4
6005 Luzern
041368 99 90
alpenquai@waerchbrogg.ch

2 Bistro Warchbrogg Végeligértli
Sempacherstrasse 10
6003 Luzern
04136899 86
bistro-zhb@waerchbrogg.ch
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